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MARINA

SEAFOOD RESTAURANT

DOBRODOSLI KOD “MARINA”

PREDSTAVLJAMO VAM ISTORIJU BRACE KOJI SU ODLUCILI DA VAM DO-
NESU MORE I JEZERO USRET GRADA.

POSLE VISEGODISNJEG ISKUSTVA NA POLJU KULJINARSTVO,

SVEDOZEMLJOG I TRADICIONALNOG. UDLUCILI DA UZMEMO NAJBOL-
JE STO POSTO]JI U SVIJETO MORA I JEZERO KOJI POKRIVA NAS GRAD.

“PROFESIONALIZAM I LJUBAV URADENI I SLUZENI ZA VAS”

PS: MARINA SLUZI SVEZU RIBU, PITAJTE NASEG
MORNARA U TOME !







KAKO DA OTVORAMO OREKS -
RIBLJI KROKETI "~ 600 L.
- BRUSKETI SA LOSOSOM ‘;;OVL K

(losos,pardajz, sir, zacini, bijelisos)

KLASIK BRUSKETA 300L
(sir, pardajz, zacini, bijelisos )

BRUSKETI SA INCUNIM 450 L
(inc¢uni, Seri paradajz, bijeli sos, morski so )

MARINA BRUSKETI (SPECIALITET) 600 L
(suva riba, Seri paradajz, kackaval)

MIX BRUSKETI 600L
(5 vrsta brusketi)

YOUARE A SUPERSTAR
FISH SOUP 300 L
(chef’s fish of choise )
SUPA OD MORSKI PLODOVA 450 L
SUPA OD HOBOTNICE 450 L

(our specialty)




SRECA JE UKUSNA SALATA
MARINA SALATA 550 L
(suva riba,bejbi spinaé, zelena salata, selin, rukula ) (\_,
CEZAR SALATA 650 L
(zelena salata, skampi, parmesan, kockice hleba,sos) — \
SALATA RUKOLE 450 L

(svijezi rukola, Seri parodajz, grana, balsamiko )

MIX SALAD 350 L
(mix zelenina, Seri paradajz, kastravac, luk )

SLATKA I KISELA SALATA 450 L
(zelena salata, rukola, suseno slatkovoce, grana padano, marinarim limunom, slatki aceto )

NESTO HLADNO ZA ZAGREVANJE

MARINIRANI MIX(2 OSOBE) 1500 L
MARINIRANI MIX (4 OSOBE) 2500 L
HLADNA SALATA (MORSKA) 900 L
HOBOTNICA (OLIVLJA) 1090 L
MARINIRANI GAMBORI 990 L
KARPACO OD SALMONA 1390 L
KARPACO OD BRANCINA 1190 L
KARPACO MIX (KRUDO ) 1490 L
MARINIRANI SKAMPI (DIVL]JI) 1500 L

TAKODE OD IZLAGACA MOZE TE PRONAC : SKAMPE, KOZICE, LJUBICICE, TIGRASTE,
KRALJEVSKE, LIGNJE, OLIVLJE SIPE. A ZA ONE KOJI ZELJE UZIVATI U LJEPOTI MORA
\ TU SU I ARRAGOSTA, ORADA JASTOG ITD.

~




OVOZITE SE U SVJEZI OKUS \J

FILE (BRANCIN, ORADA) 1300 L
BRANCIN 1050 L
ORADA 1050 L
MJESANA RIBA 1950 L
LOSOS 1500 L
BAKALAR (1) 800 L
BARBUN (II) 800 L
(IZ JEZERA )

SARAN NA TEPSVIJI 1250 L

(traditcionala iz Skadra)

SARAN NA ROSTITJU 1050 L
JEGULJA 1500 L
FILJE OD SKAKAVICE 800 L

TAKODE OD IVZLAGACA CETE PRONACI RAZNE OLIVLJE RIBE KOJE DOLAZE SVAKI DAN
KAO STO SU : ZUBOTAC, RUMBAC, BRANCIN, ORADA, KOKOT RIBA ITD .




KADA SMO SE POCELI ZAGRIJAVATI

GAMBORI NA TIGAN
(margarin , baziliko, puseri paradajz , rukola )

PRZENA MESAVINA
(mix morski plodova)

GAMBORI NA ROSTIL
GAMBORI SAGANAKI (BUZARA)

MIX MORSKIH PLODOVA (BUZARA)
(rose sos)

LIGN]JE NA TIGAN
(sos rose, vino, limun, basiliko )

LIGNJE NA ZARU

SKOLJKE
(bijelo vino ili prodajz sos )

1050L

1300L

1100L

1100L

1200L

1000L

900L

500L




AJMO MALO (ZMI)ESATI STVAR(

TORTILIGLIONI SA BRANCINOM

SPAGETI NA RAGU HOBOTNICE
(nas specialitet)

TAGLIATELE SA RIBARICOM(I KLASE)
LUNGUINI MORSKIM PLODOVIMA
LUNGUINI GAMBORI

RIZOTO SA GAMBORIMA (I KLASE )

RIZOTO SA GAMBORIMA (DIVL]JI)
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750 L

800 L

750 L

690 L

750L

800L

1000L







